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variëteit van bonbons
gevuld met mozarella, lever en garnalenpastei 

(Frank/Frank/Quellijn)

gegrilde coquilles saint-jacques
op een warm bedje van zeekraal, licht besprenkeld 

met zoete soya (Addy/Herbert)

sallade van hollandse asperges
met Pata Negra ham en een gepocheerd boerderij-

eitje (Miranda/Maarten/Adriaan)

heldere 
vis-van-het-seizoen-bouillon
met verse kruiden (Frank/Frank/Quellijn)

feestje van brabantse grond
In de rode wijn, uiterst langzaam gegaarde 

limousin met brabantse asperges, champions en in 

balsamico/appelstroop-saus (Alof)

kaasplateau
Gabietou (Frankrijk), Queijo de Azeitao (Portugal), 

Brie de Meaux (Frankrijk), Stichelton (England) 

(Naan/Eduard)


